MAKOWIEC

CIASTO

o 1/2kgmaki « 125gmasta « 3/4 szklanki cukru « szczypta soli
o 50 gdrozdzy « 3z6ttka « szklankamleka « cukier waniliowy

Drozdze wymieszac z potowa mleka, tyzka cukru i tyzka maki. Postawic
w cieptym miejscu, zeby wyrosty. Masto, reszte mleka i cukier podgrzac
razem w garnku i miesza¢ az masto sie rozpusci i masa bedzie jednolita.
Ostudzi¢. Dodac 76ttka, cukier waniliowy i make. Zagniesc i odstawié na
godzine do wyrosniecia. Nastepnie podzieli¢ na 2 czesci i rozwatkowac
na prostokaty 25x30 cm. Powierzchnie ciasta posmarowac biatkiem, a
nastepnie masg makowa. Zwinac w strucle. Piec na wytozonej papierem
blasze w temperaturze 200°C okoto 50 minut.

MASA MAKOWA

« 1tyzka posiekanej kandyzowanej skérki pomaranczowej
o 250 g maku « 1/2 szklanki cukru

o 1tyzka tartej butki « 2 z6ttka

o 2tyzki rodzynek

Mak namoczy¢ poprzedniego dnia, odcedzic
i zemlec¢ 2 razy. Do zmielonego maku dodac

cukier, zottka, skorke pomaranczowa, rodzyn-
ki i tarta butke.

8 porgji
Czas wykonania: 3h
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