FILRGLOSSA

LANGUAGES

1. Prosze wpisa¢ wlasciwa forme (dopetniacz).

SKLADNIKI
CIASTO
e okoto 0,5 kilo ! (maka)
e okoto 3/4 szklanki cieptej
2 (woda)
o fyzka® (olej) -
opcjonalnie
FARSZ
e  okoto 300 gram Swiezych
¢ (jagody)
o kilka tyzek?® (cukier)
GOTOWANIE
e gorgca woda (wrzgtek)
e szczypta® (sél)
DEKORACJA
e Smietana
e cukier

PRZYGOTOWANIE

CIASTO
Make z wodg i olejem. Zagnie$¢ ciasto.
Masa nie moze byé¢ zbyt twarda. Gdy ciasto jest twarde -

trzeba 2 troche wody. Gdy jest mokre
i miekkie - nalezy * troche wiecej maki.
FARSZ

Jagody * z cukrem.

Gotowe ciasto podzieli¢ na czesci. Kazdg czesc
5 i duzg szklankg wycina¢ kota. Nadziewac
kazde koto jagodami, sktada¢ na pot i zakleja¢ palcami.

Gotowac jak makaron lub ravioli we wrzatku ze szczyptg soli.
Kiedy pierogi zaczng wyptywa¢ na powierzchnie wody - sg
prawie gotowe.

6 ze $mietang i z cukrem.
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